— - \:\\B,{;fl’}‘;
7~ ~ XN,
AR B a2
774/ |'\\ \E\\\\\\\véf_
Yekts Gtttk Mnor 7/ {L\\ = =
| Z NS
, \§ |u - //7//7//// %

A f \\/{f\\
TN -
— N\ 5 e Ny g y / ¥

—Z=\
2 VW
NN =2, 7 e - %
Gt D TR\ 4 S
77//7’/ NN / / : L \\k\ Un diner exclusif avec une vue imprenable 7// i \\\\X;\:J] R
%/ k\\\ / \\ \ An exclusive dinner with a stunning view // /' \ \\\\/;/;’f N
N VAN 7INS
SRS 7 1IN
N /I
- NG B W T e Z A
X i :
4 - 26
JUILLET
[/ v | \
A PARTIR DE 19H30 INFORMATION & RESERVATION
@ reservationeycm.org
®) +377 93 25 1909

98 € / PERS. HORS BOISSONS

RESTAURANT 1909 | DECK 2 - SUNRISE | DECK 5



Le Chef Philippe Joannes Meilleur Ouvrier de France, Chef Renato Secchi et notre Chef patissier Sabino Gerardi vous proposent...
Chef Philippe Joannes Meilleur Ouvrier de France, Chef Renato Secchi and our Pastry Chef Sabino Gerardi propose...

KING CRABE
En salade, concombre gingembre, mangue et granola de grains
King crab salad with cucumber, ginger, mango, and seed granola

+

LE BAR
Réti dans son jus au safran, bayaldi de courgettes et tomates, écrasée de carottes au cresson
Seabass roasted in its saffron jus, bayaldi-style zucchini and tomatoes, crushed carrots with watercress

+

GOURMANDISE
Cerise en scéne au thym et chocolat des Caraibes
Cherries with thyme and Caribbean chocolate
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